
ATTENZIONE 

 

LOTTO nr. _________________ 

 

COMUNICATO DELL’AMMINISTRAZIONE nr. 01 

Sono stati segnalati alcuni errori nell’indicazione dei criteri di valutazione del Lotto 5 
Verdure Surgelate (pagina 5 dell’Allegato A Disciplinare di Gara). Ce ne scusiamo. 

Riportiamo qui di seguito la tabella corretta: 

LOTTO 5 – Verdure surgelate 

Criteri di valutazione Punteggio assegnato 

A) MATERIE PRIME DI ORIGINE NAZIONALE DUE PUNTI ogni prodotto fino ad un massimo 

di 10 punti. 

C) Caratteristiche organolettiche (con esame 

post-cottura) 

Fino ad un massimo di 40 punti 

C.1) Sapore (attribuendo il punteggio maggiore al 

prodotto ritenuto migliore dal competente Organo 

Tecnico e punteggi proporzionalmente inferiori agli 
altri) 

Fino ad in massimo di 20 punti  

C.2) Odore (attribuendo il punteggio maggiore al 

prodotto ritenuto migliore dal competente Organo 
Tecnico e punteggi proporzionalmente inferiori agli 

altri) 

Fino ad un massimo di 10 punti 

C.3) Aspetto (attribuendo il punteggio maggiore al 

prodotto ritenuto migliore dal competente Organo 

Tecnico e punteggi proporzionalmente inferiori agli 
altri) 

Fino ad un massimo di 10 punti 

Si coglie l’occasione per chiarire che i criteri C.1 Sapore, C.2 Odore e C.1 Aspetto sono 
da intendersi come dei sub-elementi del macro-criterio Caratteristiche organolettiche. 

Pertanto il punteggio assegnato a questo criterio sarà dato, previa valutazione da parte 
della commissione tecnica, dalla somma del punteggio assegnato al sub-elemento C.1 
Sapore, C.2 Odore e C.3 Aspetto. Singoli punteggi attribuibili fino al massimo indicato in 
tabella. 

Si comunica inoltre che si è provveduto a correggere detto errore anche sulla copia del 
disciplinare di gara attualmente presente su START ed a tal proposito si invitano gli 
operatori economici interessati a prenderne visione ed estrarne copia. 

Poggibonsi li 05/09/2019 

Il responsabile Unico del Procedimento 

Andrea Dilillo 

 

Procedura aperta per fornitura biennale di derrate alimentari da destinarsi 
alle cucine della Fondazione Territori Sociali Altavaldelsa e della Azienda 
Speciale Multiservizi del Comune di Colle di Val d’Elsa. 

 


